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bilanz 2025

Auch das Geschaftsjahr 2025 war von besonderen Herausforderungen gepragt. Steigende
Energiekosten, ein sich stetig wandelnder Markt und hohe Kundenerwartungen verlangten
nach Innovation, Mut und Zusammenhalt. Im Riickblick sind wir besonders stolz auf ein solides
Wachstum in einem volatilen Umfeld sowie auf die konsequente Weiterentwicklung unseres
Unternehmens in zentralen strategischen Bereichen.

Die Wedl Gruppe erzielte 2025 einen Gesamtumsatz von
683,7 Millionen Euro, was einem Wachstum von 3,8 % ge-
gentiber dem Vorjahr entspricht. Im Kerngeschaft, dem Gas-
tronomie-GroRhandel, erwirtschafteten wir 483,5 Millionen
Euro (+4,4 %). Besonders erfreulich entwickelte sich der
Kaffeebereich mit einem Umsatz von 54,2 Millionen Euro —
ein Plus von 21,8 % im Jahresvergleich.

Damit bestatigt sich einmal mehr: Wedl bleibt auch in an-
spruchsvollen Zeiten ein verlasslicher Partner fiir Gastrono-
mie, Hotellerie, Gemeinschaftsverpflegung und zunehmend
auch fiir private Kundinnen und Kunden.

Volatilitat als Chance

Wie die gesamte Branche war auch Wedl 2025 mit heraus-
fordernden Rahmenbedingungen konfrontiert. Nach einem
dynamischen Jahresauftakt mit erfreulichen Umsdtzen im
Janner und einem soliden Saisonstart flihrten wechselhafte
Wetterbedingungen sowie ein zunehmend kurzfristiges Bu-
chungsverhalten im Tourismus im Friihjahr zu temporaren
Riickgangen. Im Friihsommer setzte eine deutliche Nach-
fragesteigerung ein, der Spatsommer verlief durchwachsen.

Ein starker Dezember mit hoher Auftragslage wirkte sich
schlieBlich positiv auf die Jahresbilanz aus.

Gerade im Kerngeschaft des Gastronomie-Grof3handels
zeigte sich Wedl einmal mehr als stabiler und verlasslicher
Partner fur heimische wie internationale Kunden. Schnelle
Reaktionsfahigkeit, eingespielte Prozesse und eine enge
Zusammenarbeit mit unseren Partnerbetrieben waren ent-
scheidende Erfolgsfaktoren.

,.Das Jahr 2025 war ein regelrechtes
Wechselbad der Gefiihle — gepragt
durch Volatilitdit und gefordert
durch Tourismuszyklen und interna-
tionale Einflussfaktoren. Die Fahig-
keit, schnell auf Veranderungen zu
reagieren, war dabei entscheidend
fiir unseren Erfolg.”

Lorenz Wedl | Geschaftsfiihrung




Digitalisierung, Zustellung und Innovation
als Wachstumstreiber

Die Wedl Gruppe setzte 2025 ihre strategischen Investi-
tionen konsequent fort. Ein umfassender Modernisierungs-
schub im Bereich der IT-Systeme wurde initiiert und wird bis
Ende 2026 zahlreiche interne Ablaufe nachhaltig vereinfa-
chen. Ziel ist es, Prozesse effizienter zu gestalten und die
Kundendienstleistungen weiter auszubauen.

Der Trend zur Zustellung hielt auch 2025 ungebrochen an:

Uber 75 % des Umsatzes im LebensmittelgroBhandel wur-
den im Zustellsegment generiert. Besonders bemerkens-
wert ist die Entwicklung im digitalen Bestellverhalten: Der
Anteil der Webshop-Bestellungen liberschritt erstmals die
55-%-Marke, wahrend die App-Bestellungen um mehr als
33 % zulegten. Parallel dazu wurde das Sortiment strate-
gisch weiterentwickelt. Ein klarer Fokus lag auf Regionalitat
und saisonalen Produkten, italienischen Spezialitaten und
dem Ausbau der Kompetenz im Bereich Tiefkiihlprodukte
durch erhohte Sortimentsbreite und -tiefe. Damit starkt
Wedl seine Position als Vollsortimenter und Spezialist zu-
gleich.

Kaffee als starkes zweites Standbein

Besonders erfreulich verlief die Entwicklung im Kaffee-
bereich. Furr die WedI|-Tochter Procaffe in Italien war 2025
eines der erfolgreichsten Jahre der Unternehmensgeschich-
te. Trotz massiver Turbulenzen an den Rohkaffeemarkten
konnte ein neuer Umsatzrekord erzielt werden. Das wert-
mafige Wachstum von iiber 20 % resultierte vor allem aus
einer sehr positiven Entwicklung in mehreren internationa-
len Markten, insbesondere in Griechenland und Deutsch-
land. Auch der Lebensmitteleinzelhandel in Italien entwi-
ckelte sich auBerst dynamisch.

Damit unterstreicht der Bereich Kaffee seine strategische
Bedeutung als starkes zweites Standbein innerhalb der
Wedl Gruppe.

»Mit unserem Know-how als
LebensmittelgroBhandler und
der kontinuierlichen Weiter-
entwicklung unseres Portfo-
lios schaffen wir Losungen mit
echtem Mehrwert und setzen
neue Innovationsimpulse.”

Klaus Mantl |
Geschaftsfiihrung

Bilanz | s

Zukunftsorientiertes Wachstum und neue
Geschaftsfelder

Mit der Grindung des Tochterunternehmens happyBytz
setzte die Wedl Gruppe 2025 einen wichtigen Innovations-
schritt. Das Gastro-Tech-Konzept kombiniert roboterge-
stiitzte Klichenmodule mit eigens entwickelten, lizenzierten
Rezepturen und hochwertigen Rohzutaten. Das Angebot
richtet sich gezielt an Gastronomie, Hotellerie sowie 6ffent-
liche Einrichtungen wie Gesundheits- und Bildungseinrich-
tungen. Damit positioniert sich Wedl als Losungsanbieter
entlang der gesamten Wertschopfungskette — von der Wa-
renbeschaffung bis hin zu innovativen Betriebskonzepten.
Parallel dazu wurde das nationale Key Account Management
strukturell neu auf- und ausgebaut. Ziel ist es, GroRBkunden
wie offentliche Einrichtungen oder Hotelketten noch geziel-
ter und individueller zu betreuen. Mit spezialisierten Teams
und malgeschneiderten Servicekonzepten konnten bereits
erste Erfolge erzielt werden.

Breitere Positionierung am Markt

Wahrend Wedl in der Zustellung klarer Partner fiir Profibe-
triebe ist, gewinnen die Abholmarkte zunehmend auch fiir
Privatkunden an Bedeutung. Besonders die fiinf Wedl| Ge-
nusswelten —Fleisch & Fisch, Obst & Gemiise, Wein, Gourmet
und Kaffee — sprechen diese Zielgruppe unmittelbar an. Pri-
vatkunden profitieren von flexiblen Einkaufsmoglichkeiten,
hoher Produktqualitat und personlicher Fachberatung durch
unsere Expertinnen und Experten. Damit unterstreicht WedlI
seinen strategischen Schwerpunkt auf eine breitere Positio-
nierung und ein Einkaufserlebnis auf hohem Niveau.

Ausblick

Mit 1.413 Mitarbeitenden blickt die Wed| Gruppe auf ein so-
lides Geschaftsjahr 2025 zuriick. Die enge Partnerschaft mit
Kundinnen und Kunden, der klare Fokus auf Qualitat, Regio-
nalitat und Innovation sowie die konsequente Weiterent-
wicklung der digitalen Kanale bilden auch kiinftig die Basis
fur nachhaltiges Wachstum.

Als Familienunternehmen mit Uber 120 Jahren Geschichte
verbinden wir Tradition mit Innovationskraft — und bleiben
damit auch in Zukunft ein stabiler, verlasslicher Partner fiir
Gastronomie, Hotellerie, Gemeinschaftsverpflegung und
private GenieRBerinnen und GenieRer.

Weitere Informationen zu unserer [=] [=]
Vision und Mission finden Sie unter
wedl.com/vision-und-mission =



6 1 Spargelzeit

Friihlingsgemtise &
Spargelzeit

Mit dem Friihling halt nicht nur frische Energie Einzug in unseren Alltag, sondern auch eine beeindruckende Auswahl an
saisonalen Kostlichkeiten, die darauf warten, entdeckt zu werden. In dieser Zeit steht besonders der Spargel im Mittelpunkt
der GenieBer-Kiiche. Mit seinem zarten, feinen Geschmack und seiner herrlich leichten Textur verleiht er vielen Gerichten eine
besondere Note.

Spargel ist unglaublich vielseitig: Ob klassisch mit Sauce Hollandaise, als raffinierte Suppeneinlage, gegrillt als Beilage oder
als Hauptdarsteller in Salaten und Quiches — das beliebte Friihlingsgemiise lasst sich auf verschiedenste Weise in Szene
setzen. Neben seinem einzigartigen Aroma punktet Spargel mit wertvollen Inhaltsstoffen wie Vitaminen, Mineralien und
Ballaststoffen und macht jedes Gericht nicht nur zum kulinarischen, sondern auch zum gesunden Genuss.

Doch Spargel ist nicht allein, denn auch andere Friihlingsklassiker wie junge Karotten, frische Erbsen oder knackige Radies-
chen bereichern im Friihling unseren Speiseplan und sorgen fiir abwechslungsreiche und leichte Kiiche.

Damit lhre Friihlingsrezepte gelingen, finden Sie bei Wed| stets erntefrischen Spargel und alles, was das GenielRerherz be-
gehrt. Jetzt ist der perfekte Zeitpunkt, die Vielfalt des Friihlings zu genieen und kreative Rezeptideen rund um Spargel
auszuprobieren!
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CNuUSS
Rezept

Nordsee-Scholle mit Tomatenrisotto
und Spargel, serviert von Spitzen-
koch und Wedl Kulinarik-Botschafter

Martin Sieberer

Zutaten

4 Stk. Schollenfilets aus der Nordsee

4 cl Olivenol
Salz, Pfeffer

Risotto

120 g Rundkornreis
45 g Zwiebel

3 EL Butter

WeilRwein

ca. 3/ | Tomatensaft
Salz, Pfeffer

1 EL kalte Butter oder Obers
1 EL Petersilie

75 ml Obers
geriebenen Parmesan
100 g Sherry Tomaten
Olivenol

Basilikum

400 g Spargel

Butter

Frische Krauter

Etwas Tomatensauce zum Garnieren

Zubereitung

Die Schollenfilets saubern, mit Salz und Pfeffer wiirzen und
in Olivendl kurz anbraten. Die Filets aus der Pfanne neh-
men, auf einen Teller legen und mit dem heiBen Olivendl
libergieBen und ein paar Minuten durchziehen lassen. Vor
dem Anrichten die Filets noch einmal kurz in die heiBe
Pfanne geben.

Fir das Risotto die Zwiebel in der Butter glasig diinsten,
den Reis dazugeben und mitdiinsten bis die Reiskorner
ebenfalls glasig sind. Mit WeiBwein abléschen, mit dem To-
matensaft aufgiefen und die Flussigkeit einkochen lassen.
Unter standigem Riihren immer wieder etwas Tomatensaft
angieBen und so lange kocheln lassen, bis die Reiskorner
bissfest sind. Vor dem Servieren mit Petersilie, Butter und
Obers verfeinern und den Parmesan unterriihren — sofort
servieren.

Die Sherry Tomaten halbieren und in Olivendl und Basili-
kum ansautieren. Den Spargel in stark gewiirztem Fond
kochen und zusammen mit den Tomaten anschwenken und
anrichten.

Guten Appetit!



Werbeagentur

Wedl

Layout & Design von Wed|I
Konzeption Werbebedarf
Gestaltung Giveaways

Layout Geschaftsausstattung
Und vieles mehr!

wedl.com/werbeagentur

Kompetente Beratung vom Layout bis zur Produktion

Sie bendtigen Drucksorten fiir den Privatbereich oder Ihren Betrieb? Von Papierart liber Layout, Zeit-
management bis hin zum Postversand berdt Sie unser Team gerne.

Konzeption

Flyer, Folder & Broschiiren

Kataloge & Zeitschriften

Blicher

Flugblatter

Plakate & Eventposter

Einladungen & Eintrittskarten
Designkonzepte fiir digitale Medien

Geschaftsausstattung

Visitenkarten
Briefpapier
Kuverts
Blocke
Banner

Gastro- & Hotellerie

Speise- & Getrankekarten
Postkarten

Preislisten

Gutscheine

Zimmer- & Tlranhanger
Zimmermappen

Hiillen fiir Schliisselkarten

Sowie. ...

Logoentwicklung
Kalender & Jahresplaner
Aufkleber
Fligelmappen
Handouts & Beileger
und vieles mehr
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Genuss fiir Alle
auch ohne
Gewerbeschein

Vielfalt, Qualitat und Leidenschaft fiir guten Geschmack — das ist die Philosophie von WedlI. Fiinf
einzigartige Genusswelten laden dazu ein, kulinarische Abenteuer zu erleben und hochwertige

Produkte fiir jeden Anlass zu entdecken.

Die fiinf Genusswelten von WedlI

Was immer das Feinschmeckerherz begehrt — bei Wedl
findet jede und jeder die passenden Zutaten fiir unver-
gessliche Genussmomente. Die Genusswelten stehen fiir
die groRRe Vielfalt und den hohen Anspruch des traditions-
reichen osterreichischen Familienunternehmens:

Obst- und Gemiisewelt

Frische, Regionalitat und Saisonales stehen im Mittelpunkt.
Wedl setzt hier auf heimische Produkte, kurze Lieferwege
und die enge Zusammenarbeit mit regionalen Partner:in-
nen. So entsteht echte Qualitat, die man schmeckt!

Fisch- und Fleischwelt

Ob an der Frischfischtheke oder bei sorgfaltig ausgewahlten
Fleischspezialitaten — Qualitat hat oberste Prioritat. Feine
regionale und internationale Delikatessen begeistern so-
wohl erfahrene Koch:innen als auch private Gourmets.

Gourmetwelt

Fiir besondere Genussmomente bietet Wedl eine breite
Palette an hochwertigen Zutaten, Delikatessen und Spezia-
litaten. Hier entdecken GenieBer:innen immer wieder neue
kulinarische Schatze.

Kaffeewelt
In den hauseigenen Rostereien in Italien und in Mils ent-

stehen aus sorgsam ausgewadhltem Rohkaffee feine Rost-
mischungen fiir jeden Geschmack. Der Wed| Barista steht

gerne beratend zur Seite und entfiihrt in die Welt der Kaf-
feearomen.

Vinothek

Edle Tropfen aus Osterreich, Europa und der ganzen Welt
sowie fein abgestimmte Schaumweine und Spirituosen ma-
chen die Auswabhl perfekt. Die erfahrenen Wedl Sommeliers
beraten gerne bei der Suche nach dem perfekten Begleiter
fiuir besondere Anlasse.

Genuss fiir alle — bei Wed|

Genuss kennt bei Wed| keine Grenzen! Denn hier kann wirk-
lich jeder einkaufen — unkompliziert, einfach und herzlich.
Privatkund:innen kommen bei Wed| nicht nur in den Genuss
eines echten Profisortiments, sondern profitieren auch von
familienfreundlichen VerpackungsgrofRen, so dass sowohl
fiir das grofRe Familienfest, den genussvollen Abend zu zweit
als auch das ganz besondere Geschenk immer das Passende
zu finden ist.

Lassen Sie sich von den kompetenten Mitarbeiter:innen vor
Ort beraten und entdecken Sie neue Genussideen fiir jeden
Anlass. Ob fiir das festliche Dinner, das gesellige Zusammen-
sein oder als feines Mitbringsel — Wedl macht das Fest zum
Erlebnis: mit hochwertiger Auswahl, personlicher Beratung
und einer Vielfalt, die keine Wiinsche offenlasst.

Ob Genussprofi oder neugieriger Einsteiger: Bei WedI sind
Sie immer willkommen. Tauchen Sie ein in die Welt des
guten Geschmacks — fiir einzigartige Genussmomente, die
begeistern.
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Saalfelden

Genuss, Begegnung und grofe Aromenvielfalt
stehen am 15. April im Mittelpunkt, wenn
Wedl Saalfelden zum ndchsten Gourmet &
Wein Event einladt. In stilvoller Atmosphare
entstehen inspirierende Gesprache, neue
Genussimpulse und besondere Momente, die in
Erinnerung bleiben.
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,l é’f Vai

Die Vinothek Wedl in Saalfelden
Weinvielfalt und personliche Begegnungen

Die Vinothek wird an diesem Abend zum Schauplatz fiir
auBergewdhnliche Geschmackserlebnisse. Stefan Pratsch
vom renommierten Weingut Pratsch prasentiert per-
sonlich seine charakterstarken Bio-Weine, erzdhlt von
Nachhaltigkeit, Handwerk und Leidenschaft — und Iadt
dazu ein, neue Favoriten zu entdecken.

Kulinarischer Hochgenuss trifft edle Weine

Kulinarisch diirfen sich die Gaste auf ein fein komponiertes
Gourmet-Menii von Tommy Eder freuen, der mit 18 Jah-
ren Erfahrung in der internationalen Spitzengastronomie
hochste Anspriiche an Qualitat und Kreativitat stellt. Jeder
Gang wird von sorgfdltig abgestimmten Weinen beglei-
tet, die die Aromen perfekt unterstreichen und das Menii
ideal erganzen.

Event in Saalfelden

Das Gourmet & Wein Event in Saalfelden verspricht einen
Abend, der Wein- und Kulinarikbegeisterte gleicherma-
RBen begeistert — und einmal mehr zeigt, wie vielfaltig und
lebendig die Welt des Genusses bei Wed| ist.

Das Team von Wedl Saalfelden freut sich darauf, Sie
am 15. April zu diesem besonderen Abend willkommen
zu heilRen.

Save the Date
Gourmet & Wine Event

Wed| Saalfelden

Donnerstag, 15.04.2026 | 18:00 Uhr

Ein kulinarischer Streifzug durch die Welt mit Spitzen-
gastronom Tommy Eder und ausgesuchten Weinen des
Weingut PRATSCH.

Eine erlesene Auswahl an Weinen von Spitzenwinzern aus Nah und Fern



Start in eine genussvolle Messesaison 2026

Im April 2026 verwandelt sich Villach wieder in einen
Treffpunkt fiir GenieBer, Vordenker und Trendsetter aus
Gastronomie und Hotellerie. Besucher:innen diirfen sich
auf auBergewdhnliche Genussmomente, spannende Inno-
vationen, Produktneuheiten und bewahrte Klassiker aus
dem vielfdltigen Sortiment der Wedl Messen freuen. Re-
gionale und internationale Aussteller:innen prasentieren
ihre neuesten Entwicklungen und stehen Rede und Ant-
wort fiir alle Fragen rund um Qualitdt und Anwendung.

Ein Schwerpunkt wird auch 2026 auf Interaktion, Weiter-
bildung und Austausch gelegt. Freuen Sie sich auf erlese-
ne Weine vom Weingut Polz (Slidsteiermark) und vom
Weingut Mayer am Pfarrplatz (Wien), prickelnde Spe-
zialitaten aus Italien von Villa Sandi sowie den alkohol-
freien Aperitif "Eagles Future". Kulinarisch verwohnen Sie
Haubenkoch Richard Hessl und Patrick Pass mit kreativen
Kompositionen.

Die Messe ladt zum Netzwerken ein — beim Gesprach mit
Produzent:innen, Kolleg:innen und dem erfahrenen Wedl
Team. Wir laden alle Aussteller:iinnen, Gaste und Partner
herzlich ein, gemeinsam mit uns in Villach den Startschuss
fiir ein inspirierendes Messejahr zu setzen. Seien Sie da-
bei, wenn innovative Produkte, lebendige Fachgesprache
und kulinarische Erlebnisse fiir einen festlichen Auftakt
sorgen — wir freuen uns auf Ihren Besuch! @

Save the Date
Wedl Friihlingsmesse Karnten | Steiermark

08.-09. April 2026
09:00 — 17:00 Uhr

Wedl Villach
Karawankenweg 22
9500 Villach

h\?

RARARAEA
CONANAAN

Kreative Kompositionen zum Probieren

Messe im Wed| Markt in Villach
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Genuss
aul Knopldruck

Jetzt die Wedl Shop App herunterladen.

wedl.com/wedl-shop-app

Herunterladen fiir iPhone Herunterladen fiir Android

# Ladenim JETZT BEI
@& App Store ®* Google Play

Vivere all’

Italien und zurtick
in

1 Cappuccino

WIEN-INNSBRUCK-SPITTAL-

KUFSTEIN-KUNDL-SCHWAZ
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Wein & Genuss Feste
im Fruhjahr

Genussvolle Abende rund um edle Tropfen:
Wahrend das Wein & Genuss Fest im Wedl
Ried am 24. Marz bereits erfolgreich statt-
gefunden hat, diirfen Sie sich schon jetzt
auf das kommende Fest in Vocklabruck am
27. April freuen. An diesen Abenden
verwandelnsichdieVinothekenin Treffpunkte
fiur all jene, die hochwertige Weine schatzen
und neue Geschmackserlebnisse entdecken
mochten.

Winzerinnen und Winzer prasentieren dabei ausgewahlte
Kreationen, erzahlen iiber Herkunft und Charakter ihrer
Weine und laden zum personlichen Austausch ein. Neben
namhaften nationalen und internationalen Weinen er-
warten die Gaste auch feine regionale Spezialitaten, die
ideal auf die Verkostung abgestimmt sind und den Abend
kulinarisch abrunden.

Als besonderes Highlight profitieren Sie an den Veranstal-
tungstagen von 15 % Rabatt auf alle Weine und Schaum-
weine (ausgenommen Aktionen und Raritdten, giiltig bei
Selbstabholung und solange der Vorrat reicht). So bieten
unsere Wein & Genuss Feste die perfekte Gelegenheit,
neue Lieblingsweine zu entdecken, den eigenen Weinkel-
ler aufzufiillen oder einfach einen genussvollen Abend in
angenehmer Atmosphare zu verbringen.

Das Team von WedI Ried bedankt sich herzlich fiir Ihr Kom-
men, wahrend sich das Team in Vocklabruck schon darauf
freut, Sie am 27. April begriien zu diirfen.

Save the Date
Wein & Genuss Feste

Wedl Vocklabruck
Montag, 27.04.2026 | 15 Uhr bis 20 Uhr

Probieren Sie hochwertige Weine renommierter Winzer
aus dem In- und Ausland und freuen Sie sich auf eine
genussvolle Begleitung durch regionale Delikatessen.

P

Vinothek AMed]

Eine erlesene Auswahl an Weinen ladt zum Probieren ein



News

Weinkatalog 2025

Der neue Weinkatalog steht schon in den Startlochern und wird in Kiirze an
all unseren Standorten sowie online verfligbar sein. Entdecken Sie wieder
spannende Neuzugange, exklusive Bestseller und handverlesene Empfeh-
lungen unserer Sommeliers, die lhnen in den Vinotheken Wedl mit umfas-
sender Beratung und Expertise zur Seite stehen.

Highlights und Inhalte

¢ Aktuelle Einblicke in die Weinernte 2025

« Uberblick iiber die vielfaltigen Serviceangebote der Wedl Vinotheken
e Renommierte Weine aus samtlichen Teilen der Welt

* Innovative Winzer und neue Weingliter im Sortiment

Katalog zur Sommereindeckung 2026

Mit dem Friihling naht auch unser neuer Katalog fiir die Sommer-
eindeckung, der schon bald exklusiv bei den Wedl Gastro-Fachberatern
erhaltlich ist. lhre Bestellung kdnnen Sie selbstverstandlich auch bequem
Uber unseren Onlineshop tatigen. So steht einem gelungenen Start in die
Sommersaison mit attraktiven Angeboten nichts mehr im Wege.

Spirituosenkatalog 2026

Bald ist es soweit: Der neueste Spirituosenkatalog erscheint demnachst
und wird sowohl in unseren Geschadften als auch online verfiigbar sein.
Seien Sie gespannt auf eine breite Auswahl an Innovationen, zeitlosen Best-
sellern und originellen Empfehlungen aus erster Hand. Unser erfahrenes
Team berat Sie gerne in den Wed|-Spirituosenabteilungen und begleitet Sie
mit Leidenschaft und Know-how durch unser ausgewahltes Sortiment.

wedl.com/kataloge

News | 15
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Kaffeekompetenz

bei We

Ein vertrauter Duft erfiillt den Raum, wenn die ersten Kaffeebohnen frisch gemahlen werden.
Fur viele ist Kaffee nicht nur ein Getrank, sondern ein tagliches Ritual, das Genuss, Handwerk
und Tradition miteinander verbindet. Auch fiir das osterreichische Familienunternehmen
Wedl ist Kaffee seit der Griindung im Jahr 1904 eine Herzensangelegenheit — und das Ulber

Generationen hinweg.

Leidenschaft, die man schmeckt

Unsere Kaffeewelt ist gepragt von jahrzehntelanger Erfah-
rung, die in jeder einzelnen Bohne, die unser Haus verldsst,
lebendig ist. Doch wir ruhen uns nicht auf unserem Tradi-
tionswissen aus, sondern gehen mit Innovationsfreude und
Neugier neue Wege. In unseren beiden eigenen Rostereien
- eine in Tirol und eine im italienischen Belluno - entstehen
individuelle Kaffeekreationen, vom unkomplizierten Friih-
stiickskaffee bis zur raffinierten Premiumrostung. Fiir unse-
re Kund:innen sind wir mehr als nur Lieferant: Wir unter-
stiitzen mit fachlicher Beratung, technischer Betreuung und
umfassenden Schulungen — entlang der gesamten Kaffee-
Infrastruktur. Die Verbindung aus traditionellem Handwerk,
internationaler Ausrichtung und technischem Know-how
bildet ein Profil, auf das wir als Familienunternehmen beson-
ders stolz sind. Kaffee ist eine der tragenden Saulen unseres
Hauses und bildet das Herzstlick unserer Genusswelten.

Die Welt des Kaffees: Vielfalt und Raffinesse

Jedes Jahr verlassen mehr als 6.000 Tonnen Kaffee unse-
re Rostereien in Tirol und Italien. Die Reise dieser Bohnen
beginnt bei der sorgfaltigen Auswahl des Rohkaffees: Her-
kunft, Anbaugebiet, Bohnenart und Aufbereitungsmetho-
de legen das Fundament fiir den spateren Geschmack. Als
Naturprodukt reagiert Kaffee auf Klima und Erntebedin-
gungen — deshalb passen wir jede Charge individuell und
prazise an. Unsere erfahrenen Rostmeister stimmen Fri-
sche, Mischungsverhaltnis und Rosttemperatur optimal ab.
Mit schonender Trommelrostung und engmaschiger Quali-
tatskontrolle erreichen wir das gewiinschte Geschmacks-
profil = vollmundig, harmonisch, mit ausgewogener Sau-
re und feiner Crema. Dieses Streben nach Perfektion und
Respekt vor dem Produkt macht unseren Kaffee zu etwas
ganz Besonderem: Fiir uns ist jede Tasse ein Stiick gelebte
Kaffeekultur.

Starke Marken, starke Genusserlebnisse

Unsere Markenvielfalt spiegelt das breite Spektrum an
Geschmack und Stil wider. Besonders stolz sind wir auf
unseren TESTA ROSSA caffe, der seit 1994 viele GenielRer
begeistert. Die Kombination aus ausgewahlten Arabica-
Bohnen aus Mittelamerika und Kenia, die charakteristische
medium-dark Rostung und die hochwertige Verarbeitung
machen ihn zur ersten Wahl fiir Espresso-Liebhaber:in-
nen auf der ganzen Welt. Mit unserem Franchise-Konzept
TESTA ROSSA caffebar bringen wir seit Jahren authentisch-
italienisches Café-Gefiihl an zahlreiche internationale
Standorte.

Traditionelles Kaffeehandwerk verkorpern Marken wie
Caffe Bristot und Caffé Vescovi, die mit charaktervollen
Mischungen, klaren Rostprofilen und ausgepragter Aroma-



tik zu den fiihrenden Marken Italiens zahlen. Unsere Red &
Black Coffee Linie nimmt Sie mit auf eine aromatische Reise
nach Mittel- und Stidamerika und bietet sowohl klassisch-
aromatische als auch biologische Spezialitaten. Klassiker
fiir dsterreichische Kaffeehauskultur bieten wir mit unse-
rer seit 1999 entwickelten Linie Walzertraum — perfekt fiir
Verlangerten, Melange oder Filterkaffee. Fiir die Gastro-
nomie und Hotellerie gibt es mit wedl’s bohne flexible Mi-
schungen, die durch ihre Zuganglichkeit und Bio-Variante
viele Anforderungen abdecken. Und weil Genuss ganzheit-
lich ist, bieten wir zu jeder Linie exklusives Zubehor vom
Espressoglas bis zum Servietten-Set.

Exklusiv und handverlesen
Die Privatrosterei Leopold Wed]I

Unter dem Namen Leopold Wedl vereinen wir mittlerwei-
le mehr als ein Jahrhundert Kaffee-Kompetenz. In unserer
neuen hauseigenen Privatrosterei entstehen fein abge-
stimmte Mischungen, die ausschlieBlich aus hochwertigen
Rohkaffees bestehen — handverlesen von erfahrenen Bau-
ern, nach strengen Qualitatskriterien angebaut, geerntet
und verarbeitet. Jede Sorte erzahlt ihre eigene Geschichte:
Unsere Edelmocca wird aus reinen Arabica-Hochlandboh-
nen dunkel gerostet und entwickelt so ihr unverwechsel-
bares, elegantes Aroma. Der Frihstiickskaffee sorgt fiir ei-
nen kraftig-aromatischen Start in den Tag, wahrend unsere
entkoffeinierte Variante liberzeugend zeigt, dass echter
Kaffeegenuss auch ohne Koffein moglich ist. Die kraftige
Haus-Spezialitat, eine Mischung aus hochwertigen Robus-
ta- und edlen Arabica-Bohnen, ist vor allem in der Spit-
zen-Gastronomie beliebt. Stilvoll abgerundet wird die Linie
durch Tassen in Anthrazit und Gold.
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Ganzheitlicher Genuss -
Service, der begeistert

Fur uns beginnt echter Kaffeegenuss schon bei der Wahl
der richtigen Ausstattung und endet nicht nach dem letz-
ten Schluck. Unser Serviceangebot ist ganzheitlich: Von
der ersten Beratung bei der Auswahl passender Maschinen
— ob Siebtrager oder Vollautomat — liber die enge Zusam-
menarbeit mit namhaften Herstellern bis hin zu attrakti-
ven Konditionen und praktischem Zubehor decken wir alle
Bediirfnisse ab. Unsere Kund:innen erhalten individuelle
Betreuung — ob Gastronom, Hotelier, Biiro oder Privathaus-
halt —, abgestimmt auf die jeweiligen Anforderungen, di-
rekt vor Ort oder per personlicher Beratung.

Ein wichtiger Teil unseres Angebots sind professionelle
Schulungen und technische Einweisungen. Wir zeigen, wie
Maschinen optimal eingestellt werden, worauf es bei Mahl-
grad, Extraktion, Wasserqualitat und Hygiene ankommt —
und wie Sie das Beste aus jeder Bohne holen. Erganzend
bieten wir Barista-Trainings und Latte-Art-Workshops an.
Denn unser Ziel ist immer, dass jede Tasse Kaffee nicht nur
schmeckt, sondern zum Erlebnis wird — zuverlassig, hand-
werklich brillant und voller Genuss. @

Neugierig geworden? Entdecken Sie unser Sortiment,
unsere Services und noch mehr Kaffeewissen auf:
www.wedlkaffee.com

-
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KAFFEE
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Wedl

Seit 1904 stehen wir fiir Qualitat,
Leidenschaft und unvergleichliche
Kundennahe. Was mit einem kleinen
Kolonialwarengeschaft in Hall in Tirol
begann, ist heute eines der Top 10
Unternehmen des Lebensmittelgrol3-
handels in Osterreich. Fiir uns gibt
es nichts Besseres als Lebensmittel,
deshalb tragt auch dieses Magazin
den Titel ,,Genusszeit”. Der richtige
Umgang mit den Lebensmitteln wird
gerne nach auBen kommuniziert
und so soll auch dieses Magazin ein
Mittel zur Wertschatzung unserer
Lebensmittel sein.
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WILLKOMMEN BEI DER OGS Iy,

Ihre Einkaufsgemeinschaft speziell fur Gastronomie und Hotellerie

UNSERE BENEFITS

2 L

Beratung und Controlling und

Service Benefits Profit Benefits

» Individuelle Angebotseinholungen » OGS Bonusausschiittungen

durch unser Service zu besten und exklusive Konditionen
Konditionen bei unseren Lieferanten

» Freie Lieferantenwahl in
unserer Einkaufsgemeinschaft P

» Digitalisierte, Ubersichtliche
0GS Sammelrechnung

Sonderkonditionen auf die
BMW Group Austria Fahrzeugflotte

» Consulting

Versicherung und Energie
| Abrechnungs Benefits Benefits
» Versicherungscheck -

bis zu 30 % Ersparnis

» Beste Strompreiskonditionen
durch den OGS Strompoolcheck

» Beste Stornoversicherungs-
konditionen

» Beste Gaspreiskonditionen
durch den OGS Gaspoolcheck

» Beste Konditionen lhrer
Abrechnungen mit dem
‘ Kreditkartenservice

. aEmmay W T

Verstarken auch Sie unsere etablierte Einkaufs- Wir beraten Sie gerne ausfiihrlich!
gesellschaft und profitieren Sie schon morgen! OGS Handels GmbH - Osterreichisches Gastronomie Service
Gemeinsam sind WIR stark! Telefon: +43 505 100 0 - Mail: office@oegs.at - www.oegs.at

» Beste Tank- und Waschkonditionen
durch die OGS Tankkarten




Wedl Innsbruck
Leopold-WedI-Weg 1
059335-2200

Zustelldienst Tirol
und Vorarlberg
059335-2260

Wedl St. Johann
im Pongau
Industriestralle 32

059335-2500
Wedl Saalfelden
Industriestralle 2
059335-2400

Zustelldienst Salzburg
059335-4400

wedl.com

onlineshop.wedl.com

ﬂ handelshaus.wedl

handelshaus.wed|

m company/handelshauswedl|

Wedl Villach
Karawankenweg 22
059335-2800

Zustelldienst Karnten,
Osttirol, Steiermark
059335-4860

Wedl Vocklabruck
Salzburger StraBe 52
059335-2700

Wedl Ried im Innkreis
Kasernstrale 4
059335-2600

Wedl Wien
Linzer StrafBe 235-237
059335-3680




