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Liebe Kunden, Mitarbeiter, 
Freunde und Partner!

Das Jahr geht zu Ende – Zeit, einmal durchzuatmen und dankbar zurückzublicken. Hinter uns liegen 
intensive Monate voller Herausforderungen, Chancen und gemeinsamer Erfolge. Für Ihr Vertrauen, 
Ihre Treue und die wertvolle Zusammenarbeit möchten wir uns herzlich bedanken. 
Sie haben maßgeblich dazu beigetragen, dass wir auch heuer auf ein erfolgreiches Jahr zurück-
schauen dürfen.

Mit Optimismus blicken wir nach vorne: Auch das kommende Jahr wird uns Neues bringen – und wir 
freuen uns darauf, diesen Weg weiterhin gemeinsam mit Ihnen zu gehen.

Wir wünschen Ihnen und Ihren Familien frohe Weihnachten, besinnliche Feiertage und einen  
gelungenen Start in ein gesundes, glückliches und erfolgreiches neues Jahr!

KR Leopold Wedl
Geschäftsführung
Wedl Gruppe

Klaus Mantl
Geschäftsführung
Wedl Handels-GmbH

Lorenz Wedl
Geschäftsführung
Wedl Handels-GmbH
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Wenn es um exklusive Genussmomente geht, steht Caviar als Inbegriff kulinarischer Raffinesse ganz oben. Für anspruchs-
volle Gastronomiebetriebe bedeutet dies: Die Caviar-Auswahl rückt besonders im gehobenen Segment der Speisekarte in 
den Fokus. Wir bei Wedl bieten Ihnen eine erlesene Auswahl an hochwertigen Caviarsorten, damit Sie Ihre Gäste mit außer-
gewöhnlichen Delikatessen verwöhnen können.

Ob klassischer Störcaviar, feiner Lachs- oder Belugacaviar – jede Sorte besticht durch ihre individuelle Textur und ihr unver-
wechselbares Aroma. Vom puristischen Genuss auf Eis bis hin zu modernen Interpretationen mit kreativen Begleitern wie 
Blinis, Crème fraîche oder pochiertem Ei eröffnen sich zahlreiche Möglichkeiten, um geschmackvolle Akzente zu setzen und 
die feine Auswahl auf Ihrer Karte abwechslungsreich zu gestalten.

Auch innovative, pflanzliche Caviar-Alternativen und delikate Beilagen bieten neue kreative Ansätze für eine abwechslungs-
reiche Speisengestaltung. So gelingt es, aus jedem Anlass ein einzigartiges Fest für die Sinne zu machen und Ihre Gäste mit 
luxuriösen Geschmackserlebnissen nachhaltig zu begeistern.   

Caviar 
   bei Wedl

Unsere Empfehlungen

Kaluga Gold Caviar
vollmundig, samtig, 
fein-nussig

Weitere 
Spezialitäten finden 
Sie in unserem neuen 
Caviar Katalog!

Exklusiver    Caviar
Erstklassigen Caviar zu erwerben ist mehr als nur eine kulinarische Entscheidung. Jeder einzelne Bissen dieser exklusiven Delikatesse spricht alle Sinne an. Wir bieten ein abwechslungsreiches Sortiment an Zuchtcaviar in Top-Qualität an.
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Caviar auf höchstem Niveau zu verschenken ist weit mehr als nur eine Gaumen- 
freude – es ist ein Erlebnis für alle Sinne. Die feinen Aromen und die cremige 
Konsistenz entfalten sich im Mund und sorgen für einen unvergesslichen  
Genussmoment. 

Unsere luxuriösen Caviar-Geschenkboxen sind die richtige Wahl für Fein- 
schmecker und Liebhaber außergewöhnlicher Spezialitäten. Neben sorgfältig 
ausgewähltem Caviar enthalten die Sets einen stilvollen Perlmuttlöffel, um das  
Geschmackserlebnis perfekt zu machen. Ergänzt wird das exklusive Set durch 
einen speziell entwickelten Caviar-Dosenöffner sowie eine informative Broschüre 
mit faszinierenden Einblicken in die Welt des Caviars. So wird das Verschenken 
und Genießen dieser edlen Delikatesse zu einem besonderen Ereignis.   

Geschenk
   Tipp

Wedl Gourmet
Imperial Gold Caviar
vollmundig, samtig,
fein-nussig

Französischer Ossietra 
Imperial d'Aquitaine Caviar
fein sahnig

Keta Lachs Caviar
intensiv, buttrig, 
leicht malossol

Gourmet
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Mit happyBytz starten wir als Wedl 
gemeinsam mit dem Tiroler Agrarbetrieb 
Giner in eine kulinarische Zukunft, in der 
innovative Technologie und frische Küche 
perfekt harmonieren. Technologie-Partner 
ist das Hamburger Tech-Startup goodBytz, 
das robotergestützte Küchenassistenten 
entwickelt.

happyBytz
live  ¡  fresh  ¡  cooked

I       happyBytz



Besuchen Sie uns auch auf Instagram! 
instagram.com/happybytz
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Das kulinarische Konzept im Mittelpunkt

Die Roboterküche von goodBytz besteht aus modularen  
Kochstationen, Kühlsystemen, Spülstationen, einem  
Roboterarm und digitalen Bestellterminals. Die Software 
steuert alle Abläufe – von der Rezeptauswahl über die  
Zubereitung bis zur Ausgabe. Mit happyBytz bringen wir 
kulinarische Kompetenz und technologische Innovation  
in Einklang. Unser Ziel ist es, hochwertige und frisch  
zubereitete Gerichte rund um die Uhr verfügbar zu machen 
– mit einem klaren Fokus auf Genuss, Qualität und Viel-
falt. In unserer Schauküche in Hall entwickeln wir eigens 
lizenzierte Rohzutaten, maßgeschneiderte Rezepturen und 
neue Ideen, die perfekt auf die modernen Küchensysteme  
unseres Partners goodBytz abgestimmt sind. So entstehen 
Gerichte, die nicht nur effizient zubereitet sind, sondern 
vor allem geschmacklich überzeugen.

Vielfalt für jeden Geschmack

Von gesunden Bowls über saisonale und regionale Speziali-
täten bis hin zu österreichischen Klassikern und Desserts 
– wir denken Gastronomie neu. Mit happyBytz schaffen 
wir flexible, qualitativ hochwertige Verpflegungslösungen  
für Orte, an denen gutes Essen jederzeit gefragt ist:  
Kantinen, Kliniken, Bürogebäude, Universitäten, Bahnhöfe 
oder Flughäfen.

Genuss mit Zukunft

Mit happyBytz erweitern wir unser Dienstleistungsangebot 
und positionieren uns als innovativer Partner für zukunfts-
orientierte Gastrokonzepte, bei denen der Geschmack an 
erster Stelle steht.   

Andreas Giner, Lorenz Wedl und Klaus Mantl bei der Schauküche in Hall

Bedienung der Roboterküche

Geschäftsführer Klaus Mantl auf der FAFGA meets Future

Kleine Kostproben - großer Genuss

„Bereits auf der FAFGA meets 
Future sowie der Alles für den 
GAST konnten wir happyBytz 
erfolgreich präsentieren – und 
das Interesse war groß! Die zahl-
reichen Rückmeldungen zeigen: 
Wenn Genuss auf Technologie 
trifft, entsteht ein Konzept mit 
Zukunft.“

Klaus Mantl | Geschäftsführung
happyBytz FlexCo



Messesaison
   2026
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Save the Date 
Wedl Messen 2026

Kärnten | Steiermark 
08. – 09. April 2026
& Herbst 2026 
Wedl Villach
Karawankenweg 22
9500 Villach

Salzburg 
15. – 16. September 2026
Ferry Porsche Congress Center
Brucker Bundesstraße 1a
5700 Zell am See 

Tirol | Vorarlberg
22. – 23. September 2026
Messe Innsbruck | Messehalle D
Zugang über Ing.-Etzel-Straße Süd
6020 Innsbruck

Rückblick Messen 2025

Auch heuer standen die Wedl Messen wieder ganz  
im Zeichen von Genuss, Qualität und Begegnung. In  
Innsbruck, Villach und Zell am See nutzten zahlreiche  
Besucher:innen aus Gastronomie und Hotellerie die  
Gelegenheit, neue Produkte zu entdecken, sich inspirieren  
zu lassen und mit unseren Lieferant:innen sowie dem 
Wedl Team persönlich ins Gespräch zu kommen.

Zu den Highlights zählten heuer eine Wine Masterclass 
mit Eros Teboni sowie ein Barista Workshop mit Tamara 
Nadolph. In Salzburg waren außerdem Spitzenköche und 
Topwinzer mit dabei. In Innsbruck sorgte die ‚Hüttengaudi‘  
zudem für ein besonders stimmungsvolles Ambiente.

Wir bedanken uns herzlich bei allen Aussteller:innen 
und Gästen für die großartige Stimmung und die vielen  
interessanten Gespräche – wir freuen uns schon jetzt auf 
die Messen 2026!   

Messe im Wedl Markt in Villach

Heuriges Motto "Hüttengaudi" in Innsbruck

Barista-Profi Tamara Nadolph
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Layout & Design von Wedl
Konzeption Werbebedarf 
Gestaltung Giveaways 
Layout Geschäftsausstattung 
Und vieles mehr!

Werbeagentur
   Wedl

wedl.com/werbeagentur

T

Kompetente Beratung vom Layout bis zur Produktion
Sie benötigen Drucksorten für den Privatbereich oder Ihren Betrieb? Von Papierart über Layout, Zeitmanage-
ment bis hin zum Postversand berät Sie unser Team gerne.

Konzeption & Layoutgestaltung

	• Flyer, Folder & Broschüren
	• Kataloge & Zeitschriften
	• Bücher
	• Flugblätter
	• Plakate & Eventposter
	• Einladungen & Eintrittskarten
	• Designkonzepte für digitale Medien

Geschäftsausstattung

	• Visitenkarten
	• Briefpapier
	• Kuverts
	• Blöcke
	• Banner

Gastro- & Hotellerie

	• Speise- & Getränkekarten 
	• Postkarten
	• Preislisten
	• Gutscheine
	• Zimmer- & Türanhänger
	• Zimmermappen
	• Hüllen für Schlüsselkarten

Sowie ...

	• Logoentwicklung
	• Kalender & Jahresplaner
	• Aufkleber
	• Flügelmappen
	• Handouts & Beileger

... und vieles mehr
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Fein.Kost
    Select

Rindfleisch in seiner 
edelsten Form

Mit der Linie FEIN.KOST Select bringt Wedl 
handwerkliche Perfektion und regionale 
Herkunft auf den Punkt. In der eigenen  
Werkstatt entstehen aus ausgewählten 
österreichischen Stieren Edelteile, die in  
puncto Qualität, Geschmack und Reifung 
neue Maßstäbe setzen. Das Fleisch 
stammt ausschließlich aus zertifizierten 
österreichischen Betrieben, die höchste 
Standards in Haltung und Fütterung erfüllen.
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Vom Meisterhandwerk zur Genusskultur

Das Rindfleisch für FEIN.KOST Select stammt ausschließlich  
von Stieren aus streng kontrollierten, zertifizierten  
österreichischen Betrieben. Die Landwirte erfüllen höchste  
Anforderungen an Haltung und Fütterung – inklusive Eigen- 
und Fremdkontrollen. Besonderes Augenmerk liegt auf der 
Rückverfolgbarkeit: Vom Bauernhof über die Schlachtung 
bis zur Verarbeitung kann jeder Schritt lückenlos nachvoll-
zogen werden. Diese Transparenz schafft Vertrauen und  
garantiert höchste Qualität. 

Ein Beitrag zur heimischen Landwirtschaft

Auch das Thema Tierwohl ist längst ein zentrales Anliegen 
moderner Gastronomie. Wedl nimmt diese Verantwortung 
ernst und arbeitet ausschließlich mit Partnern, die respekt-
volle Tierhaltung leben. Denn nur, wer sorgsam mit der  
Natur umgeht, kann Produkte von herausragender Güte  
hervorbringen.

Die Kunst der Auswahl und Reifung

Damit ein Teilstück in die FEIN.KOST Select Linie auf- 
genommen wird, muss es strengste Qualitätskriterien  
erfüllen. Die erfahrenen Fleischermeister von Wedl bringen 
jahrzehntelange Fachkenntnis und ein geschultes Auge für 
Details mit. Sie achten auf den perfekten Marmorierungs-
grad, den idealen pH-Wert und die optimale Reifezeit.

Mit Geduld und Präzision entsteht so Fleisch, das durch  
seine feine Struktur, Zartheit und intensive Geschmacks- 
fülle beeindruckt. Ein Produkt, das die Handschrift echten 
Handwerks trägt – und auf dem Teller den Unterschied 
macht.

Regional. Kontrolliert. Transparent.

Wedl ist seit über 120 Jahren fest in der österreichischen 
Lebensmitteltradition verwurzelt. Mit FEIN.KOST Select 
zeigt das Familienunternehmen, wie Nachhaltigkeit und 
Spitzenqualität miteinander verbunden werden können. 
Die Verarbeitung der FEIN.KOST Select Produkte erfolgt  
ausschließlich in der eigenen Werkstatt – mit viel  
Erfahrung, Sorgfalt und Leidenschaft. Hier werden die 
Edelteile zugeschnitten, gereift und für den Verkauf vor- 
bereitet. Jeder Schritt folgt klaren Qualitätsstandards, die 
weit über das Übliche hinausgehen.

So entsteht ein Produkt, das nicht nur hervorragend 
schmeckt, sondern auch für Werte steht, die Wedl seit jeher  
prägen: Regionalität, Verantwortung und Vertrauen.   

Genusswelt  Fleisch

Im Fleischbereich punktet Wedl seit langem mit einer umfangreichenAuswahl aus der heimischen Produktion, ohne jedoch auf internationaleTop-Ware zu verzichten. 

Mehr dazu  
in unserem  
Genusswelt  
Fleisch Katalog!

Unsere Empfehlungen

Stier 
Filet
(Art.-Nr.: 431657)

Stier
Rostbraten
(Art.-Nr.: 431662)

Stier
Schulterscherzel
(Art.-Nr.: 432592)

Stier 
Tafelspitz 
(Art.-Nr.: 432051)
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Caffè Bristot – italienische Kaffeekunst mit Geschichte
Alles begann im Jahr 1919 in Belluno, einer kleinen Stadt am Fuße der Dolomiten. Hier widmete 
sich Domenico Bristot, Gründer der Kaffeerösterei Procaffè, seiner Leidenschaft – der Kunst der 
perfekten Röstung. Mit großem Pioniergeist experimentierte er an neuen Verfahren, um einen 
Espresso zu schaffen, der durch Balance, Aroma und Intensität besticht. Das Ergebnis war eine 
Kaffeemischung, die bis heute für italienische Kaffeekultur auf höchstem Niveau steht.

Seit dem Jahr 2000 gehört die Rösterei Procaffè zur Wedl Handels-GmbH. Mit Caffè Bristot als stärkster Marke im Sortiment 
hat sich das Unternehmen weltweit etabliert – in über 70 Ländern vertrauen Gastronom:innen und Kaffeeliebhaber:innen 
auf die gleichbleibende Qualität jeder Tasse.
Nur beste Rohkaffees und modernste Rösttechnologien kommen bei Bristot zum Einsatz. Strenge Qualitätskontrollen, wie 
sie auch im Hause Wedl Tradition haben, garantieren dabei höchste Standards – ganz im Sinne von Domenico Bristots  
ursprünglicher Philosophie.

Caffè Bristot steht heute für ein vielseitiges Sortiment, das speziell auf die Ansprüche der Gastronomie abgestimmt ist – von 
kräftigen Espressi bis zu harmonisch-milden Mischungen. Ein Kaffee für Menschen, die Qualität nicht dem Zufall überlassen 
– und ihren Gästen das Besondere bieten möchten.   

KAFFEE

Caffè Bristot
Speciale
(Art.-Nr.: 013216)

Mehr aus unserem 
Sortiment finden 
Sie im Katalog 
Genusswelt Kaffee!

1

GenussweltKa� ee 
Die exklusiven Kaffeemarken aus dem Hause Wedl sind sprichwörtlich in aller Munde: Rund 2 Millionen Tassen aus diesen edlen Röstungen werden weltweit täglich getrunken.

KAFFEECaffè Bristot
Tiziano
(Art.-Nr.: 013206)



Die Vinothek Wedl in Saalfelden

Verschiedene Köstlichkeiten und Spezialitäten

Asiatische & Alpine Kulinarik mit Spitzenkoch Maximilian Reuter

Genuss Events Rückblick       I   13

Genuss Rückblick
     Events im Herbst

Unser Gourmet & Wine Event sowie die Wein- 
& Genussfeste in St. Johann im Pongau und 
Saalfelden waren ein wahres Paradies für 
Genießer:innen. Edle Weine, feine Schmankerl 
und eine stimmungsvolle Atmosphäre luden 
dazu ein, zu verkosten, zu plaudern und 
Neues zu entdecken. Im Mittelpunkt standen 
der Austausch zwischen Winzer:innen, 
Produzent:innen und Gästen – und natürlich 
die Freude am Genuss. So zeigten sich diese 
Feste als sinnliche Highlights, die den Herbst 
von seiner köstlichsten Seite präsentierten.
In unseren Vinotheken in St. Johann im Pongau und Saal- 
felden drehte sich alles um die Freude am gemeinsamen  
Genießen. Zahlreiche Winzer:innen präsentierten ihre 
besten Weine, gaben Einblicke in ihre Arbeit und luden zu 
persönlichen Gesprächen ein. Begleitet wurde das Wein-
angebot von köstlichen regionalen Spezialitäten, die 
den Geschmack perfekt abrundeten. In stimmungsvoller  
Atmosphäre entstanden viele inspirierende Begegnungen  
und genussvolle Momente – ein Fest, das zeigte, wie  
lebendig und vielfältig die Welt des Weins bei uns ist.

Ein besonderes Highlight war das Gourmet & Wein Event 
in Saalfelden, bei dem Spitzenkoch Maximilian Reuter vom 
Genusshotel HOCHKÖNIGIN mit kreativen Kombinationen 
aus asiatischen Aromen und alpiner Tradition begeisterte. 
Dazu passend wurden ausgewählte Weine nationaler und 
internationaler Top-Winzer serviert.

Die große Resonanz und das positive Feedback zeigen:  
Unsere Events sind mehr als Verkostungen – sie sind Treff-
punkte für Genießer:innen, die Qualität, Leidenschaft und 
Austausch schätzen.
Ein herzliches Dankeschön an alle Winzer:innen,  
Produzent:innen und Gäste, die diese Abende mit Leben 
und Geschmack gefüllt haben!   

Alle Informationen unter 
wedl.com/gourmet
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Wedl

Seit 1904 stehen wir für Qualität, 
Leidenschaft und unvergleichliche 
Kundennähe. Was mit einem kleinen 
Kolonialwarengeschäft in Hall in Tirol 
begann, ist heute eines der Top 10 
Unternehmen des Lebensmittelgroß-
handels in Österreich. Für uns gibt 
es nichts Besseres als Lebensmittel, 
deshalb trägt auch dieses Magazin 
den Titel „Genusszeit“. Der richtige 
Umgang mit den Lebensmitteln wird 
gerne nach außen kommuniziert 
und so soll auch dieses Magazin ein 
Mittel zur Wertschätzung unserer 
Lebensmittel sein.

Italien und zurück
in

1 Cappuccino

T E S T A R O S S A C A F F E . C O M

T Ä G L I C H  V O N 8 - 2 0  U H R

italiana
Vivere all’

Buon giorno
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WILLKOMMEN BEI DER ÖGS
Ihre Einkaufsgemeinschaft speziell für Gastronomie und Hotellerie

Wir beraten Sie gerne ausführlich!
ÖGS Handels GmbH · Österreichisches Gastronomie Service 
Telefon: +43 505 100 0 · Mail: office@oegs.at · www.oegs.at

Verstärken auch Sie unsere etablierte Einkaufs- 
gesellschaft und profitieren Sie schon morgen! 
Gemeinsam sind WIR stark!

Beratung und
Service Benefits

	» Individuelle Angebotseinholungen 
durch unser Service zu besten 
Konditionen

	» Freie Lieferantenwahl in 
unserer Einkaufsgemeinschaft

	» Consulting

Versicherung und 
Abrechnungs Benefits

	» Versicherungscheck – 
bis zu 30 % Ersparnis

	» Beste Stornoversicherungs- 
konditionen

	» Beste Konditionen Ihrer 
Abrechnungen mit dem 
Kreditkartenservice

Energie
Benefits

	» Beste Strompreiskonditionen 
durch den ÖGS Strompoolcheck

	» Beste Gaspreiskonditionen 
durch den ÖGS Gaspoolcheck

	» Beste Tank- und Waschkonditionen 
durch die ÖGS Tankkarten

Controlling und
Profit Benefits

	» ÖGS Bonusausschüttungen 
und exklusive Konditionen 
bei unseren Lieferanten

	» Digitalisierte, übersichtliche 
ÖGS Sammelrechnung

	» Sonderkonditionen auf die 
BMW Group Austria Fahrzeugflotte

UNSERE BENEFITS



Wedl Innsbruck
Leopold-Wedl-Weg 1
059335-2200

Zustelldienst Tirol 
und Vorarlberg
059335-2260

Wedl St. Johann
im Pongau
Industriestraße 32
059335-2500

Wedl Saalfelden
Industriestraße 2
059335-2400

Zustelldienst Salzburg
059335-4400

Wedl Villach
Karawankenweg 22
059335-2800

Zustelldienst Kärnten, 
Osttirol, Steiermark
059335-4860

Wedl Vöcklabruck
Salzburger Straße 52
059335-2700

Wedl Ried im Innkreis
Kasernstraße 4
059335-2600

Wedl Wien
Linzer Straße 235-237
059335-3680
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handelshaus.wedl

handelshaus.wedl
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